e norme per la racco ta del fungni

Ai sensi della L R.n.24/2007 e successive modifiche la raccolta dei funghi ; O e . > . )
& consentita sullintero territorio della Regione Piemonte previo versamento B BT A 2 ‘: ‘I 4
one Montana Valle Varaita. APt E SN o A N B : A% 4 A
; 3 ; ST T

di un titolo allUni
(*) esiste la possibilita di acquistare un i = AR RS,

lo territorio della valle.

(esente da marca da bollo)
Per i soli residenti in valle Varaita
titolo per la raccolta di funghi valido sul so

VALIDITA REGIONALE VALIDITA VALLE VARAITA* e _.- '

ghi

GIORNALIERO € 5,00 € 5,00 1
SETTIMANALE € 10,00 € 10,00 E in- £ - 3
ANNUALE €30,00 €20,00 i Otto al Monviso - f '. 1 i§
BIENNALE € 60,00 € 40,00 & as - : N
eSS e - = invlle Vaita basghi i confere e latifoglie sono i
il contesto ideale per la créstita spontanea.dei ;
|

tramite bollettino postale o bonifico

vanno aggiunti luogo e data di nascita. funghi. Largccolta & una tradizione antica e viene

effettuata come hobby 0 come attivita professionale
dalla primavera all'autunno.

Il versamento & effettuabile
bancario: oltre ai dati personali

Versamento tramite hollettino postale

CCP: 1029443791
intestato a Unione Montana

Jersamento tramite honifico bancario
|BAN: IT8520629546770000001624637 Marattenziones i funghi sono fragili e bisogna
raccoglierli con la cura che meritano, sapendo

Valle Varaita

intestato a Unione Montana Valle Varaita

ausall versamento 3 ; N ; ?

LR. 24/2007 - Titolo per la raccolta funghi anno/i ... distinguere qua“‘ commestlhlll da queu‘ velenosl
e attenendosi alle leggi e ai regolamenti vigenti.

L.R. 24/2007 - Titolo per la raccolta funghi valido il giorno...

L.R. 24/2007 - Titolo per la raccolta funghi valido dal giorno...al giorno...
£ inoltre possibile acquistare appositi tickets per la raccolta funghi
giornalieri e settimanali presso La Porta di Valle (Segnavia) a Brossasco,

strada Provinciale (tel. 0175.689629, aperto mar-dom ore 7-19).

Note
esso il pagamento in un‘unica

« Ai fini della validita del titolo di raccolta per pil anni solari & amm
soluzione di una somma pariadueotre annualita.

o La ricevuta del versamento, accompagnata da idoneo documento d’
richiesta del personale addetto alla vigilanza.

i funghi & consentita tutti i gio

identita, deve essere esibita a

rni dal levare del sole al tramonto ed @ vietata nel

o La raccolta de
castagneti da frutto.

« ['autorizzazione a

o | minori di 14 anni non necessi mpagnati da una persona munita
del titolo di raccolta funghi (massimo due minori per una pe otata del titolo).

« i segnala inoltre che, ai sensi dell'articolo 3 comma 1 bis introdotto con le modifiche legislative
operate con la LR. 3/2009, la raccolta dei chiodini o famigliola pbuona (Armillariella mellea), dei prataioli
(Agaricus campestris, Agaricus macrosporus), delle specie del genere Morchella, delle gambe secche
(Marasmius oreades), dell orecchione (Pleurotus ostreatus), del coprino chiomato (Coprinus comatus)

utto il territorio regionale senza

e della mazza di tamburo (Macrolepiota procera) & consentita su t
necessita di autorizzazione, fermi restando i disposti di cui all'articolo 2 della L.R. 24/2007.

Pial;;‘;):l\;mione. Montana Valle Varaita
arconi, 5 - 12020 Frassino (CN) il REGIONE “ﬁ‘\
= m PIEMONTE voRRes

wwwww

segreterialdunionevallevaraita.it - 0175.978318 - 0175.978321



Quantita consentite

Il limite quantitativo giornaliero
e individuale di funghi che si

possono raccogliere é fissato in
tre chilogrammi al giorno.
Sono comprese nel peso massimo
complessivo anche le specie
fungine che possono essere
raccolte senza il possesso del

di rastrelli o titolo per la raccolta.

. . La legge vieta luso _ _
a legislazione raccolta di esemplari a;:eoara uncir?'.gche posSSano dannegglarl_e it Atenzione ai fungh: commestoil
arsi su et di ta caesarea. . iLmi ,
oot tuno accertarsi delle chius o suolo e di conseguenze ! Tlce {2 In Italia sono note oltre 3.000
; Oppzr\/igenti ed essere in regola unghi € inguinamento dei funghi; si deve poi adottare specie di funghi, ma la gran parte
norm

, re , g o
con il versamento dellimporto | funghi possono accumula precauzioné di rimettere al loro non hanno valore dal punto di vista

. . rosi a enti inquinanti . X USChiO che . : ,
<tabilito dalla Regione Piemonte, S:rTneosi pergla calute delluomo; & posto foglieom culinario né sono velenose.

i : ; - niano il fungo appena Le specie commestibili sono
da effettuarsi a favore d|_Ehr2 agli meglio non raccogliere quelli che i;tcocrolto. - logge vieta inoltre L2 auvmpdrca A
Unione Montana & da eslul 9 crescono lungo strade a grande - ccolta nei castagneti da frutto mentre quelle mortalj

organi prgpqsh al controtlo traffico o vicino a industrie. Coltivati raggiungono a mala pena la
qualora richiesto. chimiche e prestare attenzione Inun bo.SCO esistono decine di ventina; eppure tutti gli anni
anche ai pesticidi e ai concimi che fn hi non commestibili 0 vengono segnalati decine di casi di
Il fungo va raccolto nell.a sua i Sipossono trovare nei prati e nél VZTgnosi' Janno comungue awelenamento, alcuni dei quali
totalita, facenSolEtotecr;z;cigisltzar | frutteti. - ] rispettat'i e Lasciaﬁi aL_Loro pOSt'OL ;odn e5|tto leﬁalg. Q[uest? fer[wtfarrtwteno
O O cere nascosti dalla i seheadistruggerl, Rispettarei ¢ donto principelmente o

on , & Dro a ire i n
SZ;Ztazione ma che sono L.USEle pLOt;b‘tj? gcahiaccigagre it bosco vuol d‘re.?ﬁt?e-‘r?;ce tra pericolose sono facilmente
. . le rischierebpe abbandonarvi ritiutl, TR -
fondamentali per riconoscere raccolto e di farlo fermentare per Ialtro una totale assenza di civilta. confondibili con altre che sono

invece commestibili. Una
confusione in tale caso puo
risultare davvero fatale; in caso di

specie. . mancanza d'ar_ia: si potrebbero »
sviluppare pericolos £ inutile andare in cerca di funghi

' li dei quali non si abbia - ismi dando origine a U 4 gl S e
Evitare A0 [\l gommestibilité. m|cr9rganl5ml d-a ioni Lg,lsare un con la pioggia, pgr;he qli dubbio si consiglia di far
la certezza della rischiose intossicazion!. | trovati risulterebbero ' il lto ai micologi
ma & tenere separate (e i con fondo largo esemplari tro Lere esaminare il raccolto ai micologi
e e ie raccolte cesto LT ® \Uaerazione degli imbevuti d’acqua e quindi poco dellASL di competenza.
diverse spec : rea

permette, olt _ conservabili, oltre al fatto di non Quando si parla di commestibilita
esemplari raccolti, anche la vere quasi pil sapore. dei funghi'® bene ricordare che
E meglio lasciare sul terreno it dispersione delle spore. essa & sempre legata alla loro
‘ - ‘nati uffi o ‘
elli vecchi, verminati, ammuii servazuone _ : b sembrare cottura. Solo rarissime specie
?J:Jeni d’acqua o che abbiano subito | nghi sono delicati, fragili e si [ Anckhigss ilcl“tt)l?jccs SL;iTaSsesante, oud b0850n0 essere consumapte -,
late: sono di scarsa i in fretta: buona regota  un i o i- animali La tossicita di un fungo dipende
2igit%ema importanti per ze;igﬁar\a(;o%nsumarli al pit celare pericol na;cdf?S;; -isg(‘;‘_‘a imoltre dal tipo di metgabolipsmo
l'ecosistema del bosco. Non sl presto o, in caso di impossibilité, come Leov:;z;ereo_mcontr| spiacevoll dellanimale o eseere Umano che
liere esemnplar! oorli o fresco. posson : lo ingerisce e in modo particolare
(tjreovp?gsgaf/(;?w? perché non hanno g di cui tenere conto. Si ;’T\Cﬁfagz:gia dal r?wodo Ui le tossipne cono
T RIS| an J .
ancora avuto la possibilitadi 0 orre rispettare sempre iLbosco  sempre la prujetnezo Dt degradate nel tubo digerente.
rilasciare le spore e di riprodursi. C‘H 040 di raccolta dei funghi. per evitare cadu Non mangiate mai dei funghi che
£ infine vietata dalla legge la 01t og _ s abbiano contemporaneamente

queste tre caratteristiche:

e lamelle bianche sotto il cappello
e anello sul gambo

e volva a forma di sacco

Crediti fotografici:
Gruppo Micologico Bovesano,
Giovanni Manavella, Mauro Manavella



